JEDNODNEVNI TECAJ:
MODERNI KOLACI
U CASI

B Datum: 19. studenog 2025. (srijeda)

; Lokacija: PESLA udiliste, Ivana Sibla 4, Novi Zagreb

Predavac: demonstrator PESLA ucilista

@ Vrijeme: 9:00 - 13:00

Opis tecaja
Deserti u ¢asi postali su nezaobilazni dio suvremene slasti-
Carske ponude - elegantni, prakti¢ni i beskrajno kreativni.

Na ovoj radionici polaznici ¢e nauditi kako osmisliti i izraditi
moderne kolace u €asi s razlicitim teksturama, slojevima
i dekoracijama koji odusevljavaju izgledom i okusom.

Kroz prakti¢ni rad pokazat ¢e se izrada nekoliko popularnih
kombinacija - do
hrskavim

od klasi¢nih  kremastih deserata

suvremenih verzija s voclem, cokoladom i

elementima.

Sto cete nauditi

o Kako odabrati i kombinirati teksture: kreme, mousse,
biskvite, Zelee i crumble

e Tehnike slaganja slojeva i profesionalne dekoracije u ¢asi

o Kako produfZiti svjezinu i stabilnost proizvoda

o |deje za moderne prezentacije i prodajnu vitrinu

Naudite kreirati atraktivne, slojevite deserte —
savriene za vitrine, cateringe
i svaku slatku priliku!

Namijenjeno

Slasti¢arima, ugostiteljima i svim ljubiteljima moderne slasti-
ce koji zele prosiriti ponudu atraktivnim desertima u ¢asi -
idealnima za vitrine, cateringe i evente.

Kotizacija i prijava

Broj mjesta je ogranicen - radionica se odrzava u maloj
grupi (do 10 polaznika).

£3 Cijena radionice: 100 € + PDV.

&’ Prijave: www.pesla.hr/edukacije

le’ edukacije@pesla.hr

t. 098/481 644

| 5 SLA

PEKARSKO SLASTICARSKA ZADRUGA

PESLA UCiliste — strucno usavrsavanje u pekarstvu i slasticarstvu



